Firinlanmis Domates Corbasi:

6 adet dolmalik kirmizibiber

8 adet domates

2 ¢orba kasig1 zeytinyagi

1 ¢ay kasig1 toz seker

1 adet sogan

1 dis sarimsak

4 su bardagi et veya tavuk suyu

Tuz, Karabiber

Yapihs:

Biberleri ¢ekirdeklerini ¢ikarip, domatesleri kabuklarini soyup ikiye boliin.

Biberleri kabugu, domatesleri ise kesik taraflar iiste gelecek sekilde firin tepsisine yerlestirin.
Uzerlerine 1 gorba kasig1 zeytinyag1 gezdirin, seker, tuz ve karabiber serpin. 180 derece
sitilmis firinda 45 dakika pisirir Kalan zeytinyagini bir tavada kizdirm, ince kiyilmis sogan ve
sarimsag1 ekleyin. Yanmamasin dikkat ederek kavurun. Biber, domates ve et suyunu ilave
ederek kaynatin.

Corba soguduktan sonra blendirda piiriizsiiz bir kivam alincaya kadar karistirin. Isitip servis

yapin.



